
CALLE BLANCA REXACH 353, VILLA PALMERAS 
BO. OBRERO, SAN JUAN , P.R. 00915 
TEL: 787 726-8505    FAX: 787 726-8517 

BOX 7308  BO. OBRERO STATION 
SAN JUAN P.R 00916-7308 

The Last Thing in the Avenue_Model 
 
Weight:     230 lbs. 
Height:       71” 
Width:        32” 
Length:       49” 
 
Capacity: 
 
168 cans of soda 
   75 bread rolls (Hot Dogs,  Hamburgers 
        bistec, etc.) 
   75  beef 
 
Equipment Included: 
 
Two and Three burners and controls  
One tank for 168 cans of soda 
*One umbrella 
One 10” x 6” x12” stainless steel steam table 
pans. 
Three  6” x 6” x 12” stainles steel steam table 
pans. 
Three stainless steel cylindrical containers to let-
tuce, onion and  to put utencilios  in water. 
Two plastic bottles for mustard and ketchup. 
Utility tongs. 
One table napkin dispenser. 
Microwave (not included in the price). 
One year warranty. 
Fabrication in stainless steel.  
 
*Don’t forget to ask for your free umbrella. 

 Modelo  “Lo último de la Avenida” 
  
Peso neto:  230 Lbs. 
Alto:            71” 
Ancho:         32“  
Largo:         49” 
 
Capacidad de mercancia: 
Refrescos:   168            
Panes:  75 panes (hot dogs, hamburgers, etc.) 
Carnes:    75 de cada una 
 
Equipo que incluye: 
Dos y tres quemadores con sus controles.. 
*Una sombrilla 
Una vasija  de acero inoxidable 10” x 6” x 12“. 
Una vasija de acero inoxidable de 6” x 6” x 12”. 
Dos botellas plásticas para mostaza y salsa. 
Dos recipientes cilíndricos de acero inoxidable para cebolla 
y repollo.. 
Un recipiente cilíndrico para poner utensilios en agua. 
Un dispensador para servilletas 
Tenazas 
Microhonda (no incluído en el precio). 
Un año en garantía 
Fabricación totalmente en acero inoxidable y galvanizado. 
   
*No olvide procurar su sombrilla gratis. 
 

Modelo “Lo último de la avenida” 

“Yo comence mi  propio negocio adquiriendo un 
carrito de hot dog y hoy dia  tengo mi propio 
negocio.” 

“Hágase de su propio 
negocio porque esto deja 
fíjese que el de Maneco 
en Wilson Wilson 
empezó con un carrito de 
hot dogs y ahora tiene un 
restaurant”. 


